MENU DES AUGUSTINS

Entrée, plat, dessert

39€

Nos entrees
18.00¢

Euf mollet, poélée de champignons a la creme & truffes d'éte
Saumon fume par nos soins, salade d épinards cuits au citron
Escalope de foie gras poéle, langoustines, réeduction de Porto (supp. 5€)

Nos plats
2500¢

Noix de Saint Jacques en brochette de romarin,
puree de celeri vanille, légumes de saison, creme d Agrumes
Mignon de veau cuit en basse temperature,
purée de potimarron a la chataigne, légumes de saison, sauce Pécharmant
Ris de veau aux morilles, legumes de saison (supp. 10€)

Nos [romages & desserts
12.00€

Assiette de fromages des Croquants
Cube chocolat, ceur a la menthe, glace the vert matcha
Poire pochee au Monbazillac, sorbet fleur d hibiscus

DISPONIBLE LE SOIR DU LUNDI AU SAMEDI - RESERVATION A LA RECEPTION



